
Załącznik nr 2.2
FORMULARZ CENOWO-TECHNICZNY – CZĘŚĆ II
	Poz.
	Minimalne, wymagane przez zamawiającego parametry techniczne, funkcjonalne i użytkowe 
	Potwierdzam spełnianie parametrów minimalnych wymaganych przez zamawiającego
	Producent/dystrybutor1
i odpowiednio model/typ/symbol/nazwę

/numer kat. oferowanego produktu/sprzętu 

(jeśli istnieją)
	Jednostka miary
	Ilość
	Cena jednostkowa brutto [w PLN]
	WARTOŚĆ BRUTTO

(cena jednotkowa brutto x ilość)

[W PLN]

	1
	2
	3
	4
	
	5
	6
	7

	1
	Bulionówki 
Bulionówka z talerzykiem 350 ml; 
Bulionówka śr 12 cm ,wys 5 cm;
Talerzyk śr 13 cm.
	TAK
	
	szt.
	50
	
	

	2
	Brytfanny z pokrywką ze stali nierdzewnej 
Wykonana z wysokojakościowej stali nierdzewnej;
Uchwyty ze stali szlachetnej oraz zawijany brzeg;
Przeznaczony do kuchenek gazowych, elektrycznych, ceramicznych i indukcyjnych;
Termiczne, warstwowe dno;
Pokrywka z funkcją patelni;
Długość 41 cm;
Szerokość 28 cm;
Pojemność 9 Litrów ( w tym użytkowa 7,5 L );
Robot planetarny wielofunkcyjny.
	TAK
	
	szt.
	2
	
	

	3
	Blender ręczny zanurzeniowy 
Moc: 500 W;
Prędkość obrotów: 4000-16000 obr/min
	TAK
	
	szt.
	1
	
	

	4
	Chochle do zupy - 0,25 l 
Do serwowania zup i gulaszu;
Wykonana z wysokojakościowej stali nierdzewnej;
	TAK
	
	szt.
	2
	
	

	5
	Cedzak sitkowy
Wymiary:
- średnica 180 mm,
- długość: od 400 do 500 mm;
Wykonane ze stali nierdzewnej;
Uchwyt druciany, wzmocniony;
Możliwość mycia w zmywarkach.
	TAK
	
	szt.
	1
	
	

	6
	Czajnik elektryczny bezprzewodowy  
Pojemność od 3 do 4 litrów;
Wykonany ze stali nierdzewnej;
Automatyczne wyłączanie po zagotowaniu wody;
Zabezpieczenie przed gotowaniem bez wody;
Wbudowana płyta grzewcza;
Zasilanie: 220-240 V, 50 Hz.
	TAK
	
	szt.
	2
	
	

	7
	Deski do krojenia 
Wykonana z polietylenu HDPE 500;
Zgodna z normami HACCP;
Przeznaczona do profesjonalnej kuchni, małej gastronomi 
Przeznaczenie: drób surowy
Wymiary: 450 x 300 x (H)12,7mm.
	TAK
	
	szt.
	6
	
	

	8
	Garnki z pokrywką
Pojemność od 4 do 5 litrów;
Przystosowany do użytkowania na kuchenkach gazowych, ceramicznych, elektrycznych i indukcyjnych;
Wykonany z wysokogatunkowej stali nierdzewnej bez zawartości niklu.
	TAK
	
	szt.
	2
	
	

	9
	Garnki z pokrywką
Pojemność od 11 do 12 litrów
Przystosowany do użytkowania na kuchenkach gazowych, ceramicznych, elektrycznych i indukcyjnych.
Wykonany z wysokogatunkowej stali nierdzewnej bez zawartości niklu.
	TAK
	
	szt.
	2
	
	

	10
	Garnek z pokrywką
Pojemność od 15 do 16 litrów;
Przystosowany do użytkowania na kuchenkach gazowych, ceramicznych, elektrycznych i indukcyjnych;
Wykonany z wysokogatunkowej stali nierdzewnej bez zawartości niklu.
	TAK
	
	szt.
	2
	
	

	11
	Gałkownica do ziemniaków 
Średnica: 100 mm;
Pojemność: 1/4 l
	TAK
	
	szt.
	1
	
	

	12
	Kotleciarka elektryczna gastronomiczna
Maksymalna wielkość porcji mięsa: szerokość 160 mm, grubość 30 mm. 
	TAK
	
	szt.
	1
	
	

	13
	Kubki do kompotu
Pojemność:  250 ml 
W kolorze transparentnym;
Wykonany z materiału OPAL. 
	TAK
	
	szt.
	50
	
	

	14
	Lampa owadobójcza 
Moc: 2 x 0,01 kW;
Zasięg: 20 m
	TAK
	
	szt.
	1
	
	

	15
	Łyżki kuchenne 
Długość: 50 cm
Materiał: drewno
	TAK
	
	szt.
	4
	
	

	16
	Maszynka do mielenia mięsa
Antypoślizgowe nóżki;
Jednorazowy czas pracy minimum 20 minut;
Sitka: 3, 5 i 8 mm (średnica oczek);
Średnica sitka 68 mm;
Obudowa wykonana z anodowanego aluminium;
Podajnik wykonany ze stali nierdzewnej;
Bieg wsteczny;
Wydajność chwilowa minimum 80 kg/h;
Zabezpieczenie przeciwprzeciążeniowe.
	TAK
	
	szt.
	1
	
	

	17
	Maszynka do makaronu
Przystawka do rozwałkowania ciasta – szerokość max 15 cm; Ustawienie 9 stopni grubości ciasta;
Podwójna przystawka do robienia makaronu do zup (1 mm) i szerokich makaronów – lasagne (5cm);
Podwójny przystawka do robienia spaghetti (2 mm) i szerokich makaronów – fetucina (6,6 mm);
Przystawka do produkcji nadziewanych ravioli – mięsnych, twarogowych czy marmoladowych kwadracików (4,5 cm)
Radełko do przygotowywania odpowiedniej szerokości ciasta do ravioli;
Radełko z  końcówkami do krojenia takich samych pasów ciasta czy kwadratów, możliwość wykrawania kółek
	TAK
	
	szt.
	1
	
	

	18
	Mikser planetarny
Stalowy korpus;
Wyłączniki bezpieczeństwa oraz ochrona przed przeciążeniem zapewniają bezpieczną pracę;
W zestawie dzieża ze stali nierdzewnej, rózga, mieszadło i hak do ciasta;
Wsad mąki minimum 1,5 kg;
Z unoszoną głowicą;
Zabezpieczenie przed włączeniem miksera z podniesioną osłoną dzieży;
Pojemność: 7 litrów.
	TAK
	
	szt.
	1
	
	

	19
	Miski metalowe 
Pojemność: 5 litrów
	TAK
	
	szt.
	4
	
	

	20
	Naświetlacz do jaj
Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej;
Kratka ze stali chromowej;
Czas naświetlania (sterylizacji): do 150 sekund;
Automatyczne wyłączenie lamp przy otwartej szufladzie;
Zabezpieczenie przed szkodliwym promieniowaniem lamp U;,
Jednorazowo dezynfekuje minimum 30 sztuk jaj.
	TAK
	
	szt.
	1
	
	

	21
	Noże kuchenne 
Nóż szefa kuchni długość całkowita 33cm, długość ostrza 20 cm;
Nóż do chleba długość całkowita 33 cm, długość ostrza 20 cm
Nóż duży uniwersalny długość całkowita 33cm, długość ostrza 20 cm;
Nóż uniwersalny długość całkowita 24 cm, długość ostrza 13 cm;
Nóż do filetowania długość całkowita 20 cm, długość ostrza 9 cm.
	TAK
	
	szt.
	6
	
	

	22
	Patelnie do naleśników  
Średnica: 24 cm:
Powłoka marmurowo – ceramiczna posiadająca właściwości antyadhezyjne - zapobiega przywieraniu, odporna na ścieranie i wysokie temperatury;
Można myć w zmywarce;
Przystosowana do wszystkich typów kuchenek gazowych, ceramicznych, halogenowych a także indukcji.
	TAK
	
	szt.
	12
	
	

	23
	Patelnie do smażenia
Średnica: 28 cm;
Powłoka marmurowo – ceramiczna posiadająca właściwości antyadhezyjne - zapobiega przywieraniu, odporna na ścieranie i wysokie temperatury;
Można myć w zmywarce;
Przystosowana do wszystkich typów kuchenek gazowych, ceramicznych, halogenowych a także indukcji.
	TAK
	
	szt.
	6
	
	

	24
	Patelnia elektryczna
Patelnia elektryczna PE-025N do profesjonalnej gastronomii w całości wykonana ze stali nierdzewnej;
Pojemność misy 37 l. 
Misa i pokrywa misy wykonane ze stali nierdzewnej kwasoodpornej AISI 304;
Ręczny przechył misy (mechanizm zapadkowy), z zabezpieczeniem przed niekontrolowanym poruszeniem. 
Konstrukcja zawiasu misy umożliwiająca  ustawienie jej w każdym położeniu pod kątem w przedziale od 0 do 90 stopni.
	TAK
	
	szt.
	1
	
	

	25
	Pęseta do ości
Wysokiej jakości stal nierdzewna.
	TAK
	
	szt.
	1
	
	

	26
	Robot wielofunkcyjny 
Robot wielofunkcyjny z zestawem przystawek.
Do cięcia, szatkowania, ścierania, zagniatania ciasta, ubijania, mieszania, wyciskania soków, kruszenia lodu
Płynna regulacja obrotów;
Praca pulsacyjna;
Obudowa stalowa;
Gumowe, antypoślizgowe nóżki;
PRZYSTAWKI:
• Malakser,
• Mini malakser,
• Blender;
Tarcze do szatkowania z wykorzystaniem pojemnika malaksera;
Wyciskarka do soków z wykorzystaniem pojemnika malaksera;
Końcówki do mieszania, ubijania i delikatnego przekładania z wykorzystaniem pojemnika malaksera
 
	TAK
	
	szt.
	1
	
	

	27
	Szatkownica do warzyw elektryczna 
5 noży dających różne efekty krojenia: plastry 2 i 4 mm, wiórki 3; 4,5 i 7 mm;
Duży otwór z rączką do wkładania dużych kawałków warzyw;
Mały otwór do wkładania mniejszych warzyw;
Pierwsze zabezpieczenie: zatrzask śruby zamykającej pokrywę;
Drugie zabezpieczenie: czujnik elektromagnetyczny;
Otwarcie pokrywy powoduje wyłączenie urządzenia;
Obudowa wykonana z aluminium.
	TAK
	
	szt.
	1
	
	

	28
	Szpatułki do przewracania naleśników – silikonowe 
Zaokrąglone i bardzo cienkie krawędzie.
	TAK
	
	szt.
	2
	
	

	29
	Sztućce – łyżeczka
Łyżeczka deserowa;
Długość: 186 mm;
Kolor: srebrny;
Materiał: stal nierdzewna.
	TAK
	
	szt.
	50
	
	

	30
	Sztućce – łyżka
Łyżeczka stołowa;
Długość:205 mm;
Kolor: srebrny;
Materiał: stal nierdzewna.
	TAK
	
	szt.
	50
	
	

	31
	Sztućce – nóż 
Nóż stołowy;
Długość:225 mm;
Kolor: srebrny;
Materiał: stal nierdzewna.
	TAK
	
	szt.
	50
	
	

	32
	Sztućce – widelec
Widelec stołowy;
Długość:205 mm;
Kolor: srebrny;
Materiał: stal nierdzewna.
	TAK
	
	szt.
	50
	
	

	33
	Tacki pod kubki 
Tacka do serwowania
Wymiary tacy: 415x305 mm; 
Materiał: polipropylen;
Kształt: prostokątny
	TAK
	
	szt.
	4
	
	

	34
	Termometr do potraw cyfrowy 
Termometr do pomiaru temperatury żywności, powietrza lub cieczy;
Wskaźnik temperatury podaje pomiar w zakresie od -40 do 240 °C lub od -40 do 464 °F;
Możliwość zapisu minimalnej i maksymalnej temperatury. 
	TAK
	
	szt.
	1
	
	

	35
	Ubijak do ziemniaków
Materiał:  stali nierdzewna;
Wymiary:
Długość całkowita: 800 mm,
Średnica uchwytu: 30 mm,
Grubość drutu ubijaka: 5 mm,
Część robocza: 152 mm x 83 mm.
	TAK
	
	szt.
	1
	
	

	36
	Waga elektroniczna kuchenna
Pomiar do 15 000 g z dokładnością do ±1 g – waga minimalna 2 g;
Powierzchnia ze stali nierdzewnej bez spawów, obudowa wykonana z polistyrenu (HIPS) z wbudowanym wyświetlaczem;
Precyzyjny czujnik tensometryczny umożliwia dokładny pomiar;
Odczyt w gramach;
Panel dotykowy, sterowanie za pomocą przycisków on-off i tara;
Automatyczne zerowanie, powiadomienie o przeciążeniu i niskim poziomie baterii;
Automatyczne wyłączenie
	TAK
	
	szt.
	1
	
	

	37


	Wanna cedzakowa
Wykonana ze stali nierdzewnej;
Śr. 320 – 400 mm
 2 uchwyty przytwierdzone nitami i podstawa;
Można myć w zmywarkach
	TAK
	
	szt.
	1
	
	

	38
	Warnik do wody
Pojemność: 10 l
Temperatura maksymalna: 100 °C;
Temperatura minimalna: 30 °C;
moc całkowita: 1300 W;
materiał: stal nierdzewna, polipropylen
	TAK
	
	szt.
	1
	
	

	39
	Wałkownica do ciasta
Wałkownica do rozwałkowywania zimnego ciasta do pizzy, makaronu i pierogów;
Wykonane ze stali nierdzewnej;
Średnica ciasta: 14 do 30 cm
	TAK
	
	szt.
	1
	
	

	40
	Wirówka do sałaty 
Materiał miski: Stal nierdzewna;
Pojemność: 5 l
	TAK
	
	szt.
	1
	
	

	41
	Talerze głębokie
Pojemność: 0,65 l;
Wysokość: 30 mm;
Średnica: 225 mm;
Materiał: opal
Kolor: biały
	TAK
	
	szt.
	50
	
	

	42
	Talerze płytkie
Wysokość: 21 mm;
Średnica: 245 mm;
Materiał: opal
Kolor: biały
	TAK
	
	szt.
	50
	
	

	43
	Talerze deserowe
Pojemność: 0,65 l;
Wysokość: 15 mm;
Średnica: 195 mm;
Materiał: opal
Kolor: biały
	TAK
	
	szt.
	50
	
	

	KWOTA OGÓŁEM BRUTTO

(suma wartości wszystkich pozycji - do przeniesienia do Formularza Oferta)

	


1 Wykonawca zobowiązany jest wskazać producenta danego produktu lub jego dystrybutora bądź markę, pod którą produkt został wprowadzony na rynek. 
UWAGA!!! 

Brak któregokolwiek elementu przedmiotu zamówienia w „Formularzu Cenowo Technicznym” Wykonawcy w stosunku do wymagań Zamawiającego, nie będzie poprawiony i skutkować będzie odrzuceniem oferty. Nie dotyczy oczywistych omyłek rachunkowych.
.............................................................................................







(podpis Wykonawcy)

